Mélangez les ceufs, le cacao en poudre, le sucre, le lait et le
beurre fondu.

Ajoutez ensuite la farine, la levure et le bicarbonate et bien
mélanger afin de répartir celle-ci dans la pate.

Incorporez pour finir les pépites de chocolat.

Mettez 3 cuilleres a soupe d’eau au fond de la cocotte. Dispo-
sez les moules silicone dans le plat rectangulaire en porcelaine et
mettez-le dans la cocotte.

Déposez les caissettes en papier dans chague moule silicone
et remplissez-les.

Fermez et mettez en cuisson.

Remarques :
Les muffins sont extrémement mcelleux grace a la cuisson vapeur.




